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Adopté par le Conseil de I'ISVV le 19/06/2026
code étape : 60VNO4 version 100
code dipléme : 60DNOE1 version 200

Session unique ou premiére Seconde session
Seuil
% ou baréme compens.
Codes Eléments e . Responsables / Période Crédits Modalité N Période Durée . Nature Epreuves Durée
UE Unités d’enseignement ) Coeff . A contrdle Nature Epreuves » . . Baréme ) )
/ Epreuves Intervenants enseignement ECTS d'évaluation continu d'évaluation épreuves terminales épreuves
Unités obligatoires
La vi t ili h i t
UE1 |6VNON21U S A i (R DRI I S.GUILLAUMIE Semestre 1 6 3 ET+CC 33,30% Semestre 1 Non
physiologiques)
6VNON21EX1  [Epreuves théoriques 2 ET Ecrit ou oral Semestre 1 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
6VNON21TP1  |Epreuves pratiques 1 cc Eprguves pratiques ou Semestre 1 /20
projets
UE2 |6VNON22U Bases de la viticulture et production des raisins* L.GENY Semestre 2 8 3 ET+CT 0% Semestre 2 Non
6VNON22EX1  |Epreuves théoriques 2 ET Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
6VNON22TP1  [Epreuves pratiques 1 CcT Etude de cas Semestre 2 /20
Conduite de production et transformation alternatives,
UE 3 6VNON23U . i B . A.RABOT Semestre 2 3 1 ET 0% Semestre 2 Non
Agriculture Biologique et Certifications
Epreuves théoriques 1 ET Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
UE4 |6VNON24U Micro-organismes et fermentations M.BELY Semestres 1 et 2 6 2 ET+CC 50% Semestres 1 et 2 Non
6VNON24EX1 Epreuves théoriques S1 0,5 ET Ecrit ou oral Semestre 1 1h /20
Ecrit ou oral 1h ou 15 min
6VNON24EX2  [Epreuves théoriques S2 0,5 ET Ecrit ou oral Semestre2 1h /20
E| ti
6VNON24TP1  |Epreuves pratiques 1 cc prfeuves pratiques ou Semestre 2 /20 Ecrit 1h
projets
UES5 |6VNON25U Technologie des vinifications PL TEISSEDRE Semestres 1 et 2 8 3 ET+CT 0% Semestre 2 Non
6VNON25EX1  [Epreuves théoriques 2 ET Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
6VNON25TP1 Epreuves pratiques 1 cT Projet tuteuré Semestre 2 30min /20
UE6 [6VNON26U Pratiques et traitements cenologiques C. NIOI Semestre 2 6 3 ET+CC 33,30% Semestre 2 Non
6VNON26EX1  |Epreuves théoriques 2 ET Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
Epreuves pratiques et .
6VNON26TP1 Epreuves pratiques 1 cc P X pratia Semestre 2 15min /20
projets
UE7 |6VNON27U Composition et évolution du vin G.DE REVEL Semestres 1 et 2 8 3 ccl 100% Semestres 1 et 2 Non
6VNON27EX1 Epreuves théoriques S1 1 cC CT écrit ou oral Semestre 1 /20 . .
- — Ecrit ou oral 1h ou 15 min
6VNON27EX2  [Epreuves théoriques S2 1 cC CT écrit ou oral Semestre 2 /20
Epreuves pratiques et
6VNON27TP1  |Epreuves pratiques 1 cc P ) pratiq Semestre 1 et 2 /20
projets
UE8 |6VNON28U Techniques d’analyses des modts et des vins M. JOURDES Semestres 1 et 2 6 3 ET+CC 33,30% Semestres 1 et 2 Non
6VNON28EX1  |Epreuve théoriques S1 1 ET Ecrit ou oral Semestre 1 2h /20
6VNON28EX2 Epreuves théoriques S2 1 ET Ecrit ou oral Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
Epreuves pratiques ou
6VNON28TP1 Epreuves pratiques 1 cc P ) pratiq Semestres 1 et 2 /20
projets
UE 12 |6VNON32U Langue étrangére L.GENY Semestres 1 et 2 3 1 ccl 100% Semestres 1 et 2 Non
6VNON32EX1 Epreuves théoriques S1 0,5 CcC Activités péd Semestre 1 /20 B R
— —— - Ecrit ou oral 1h ou 15 min
6VNON32EX2 Epreuves théoriques S2 0,5 cc Activités pédagogiques Semestre 2 /20
Semestres 1, 2 et Semestres 1, 2 et
UE9 |6VNON29U Analyse sensorielle et Dégustation S.TEMPERE A 6 3 ET+CC 8,30% a Non
6VNON29EX1  [Epreuves théoriques 1 ET Ecrit ou oral Semestre 2 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
6VNON25TP1 Epreuves pratiques et
6VNON29TP2 Epreuves pratiques 2 ET+CC 25% P ) p, q . Semestres 2 et 4 1h /20 Dégustation 1h
projets = dégustation
6VNON29TP3
Outils d'aides a la conception et a la recherche
. - X . . Semestres 1, 2 et Semestres 1, 2
UE 16 |6VNON36U documentaire (Statistiques, innovations numériques, S.MARCHAND 4 3 1 ccl 100% @ Non
recherche documentaire, rédaction)
Epreuves théoriques 1 ccl Ecrit ou oral /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min
Rapport +
UE 18 |6VNON38U Stage pratique et d'expérimentation /recherche S. MARCHAND Semestres 2 et 3 18 16 cc 100% Rapport + soutenance Semestre 4 1h /20 sou‘t):nance 1h Non
*incluant le certificat individuel pour I'activité « conseil a |'utilisation des produits phytopharmaceutiques »
Les examens se dérouleront conformément aux dispositions suivantes :
- le code de I’éducation en son article L613-1 L712-6-1
- I'article 11 de I'arrété du 2 septembre 2021 portant organisation des études en vue de I'obtention du Dipl6me National d'Enologue
- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024
- la charte des études 2026/2027 pour I'ensemble des formations dispensées a I'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin
- I'annexe 4 du Bulletin officiel n°37 du 07-10-2027 - "Référentiel d'évaluation du diplome national d'oenologie"
Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Une unité d'enseignement est définitivement acquise et capitalisable dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue a I'ensemble des épreuves correspondantes.
Note éliminatoire : toute note inférieure a 7/20 aux épreuves théoriques invalide |'obtention des unités d'enseignement obligatoires et optionnelles.
La premiére année du dipldme national d'cenologue est validée dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.
CC : controle continu
Cci : contréle continu intégral
ET : Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)
CT : controle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)
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Adopté par le Conseil de I''SVV le 19/06/2026
code étape : 60VNOS version 200
code dipléme : 60DNOEL1 version 200

Session unique ou premiére

Seconde session

Seuil compens.

Codes Eléments P . Responsables / Période Crédits Modalité % ou baréeme Période Durée N Nature Epreuves L
UE Unités d’enseignement N Coeff » N . N Nature Epreuves iz . . Baréme N Durée épreuves
/ Epreuves Intervenants enseignement ECTS d'évaluation | contrdle continu d'évaluation épreuves terminales
UNITES OBLIGATOIRES
UE 9 6VNON29U Analyse sensorielle et Dégustation S.TEMPERE Semestre 4 6 3 ET+CC Semestres 1,2 et 4 Non
6VNON29EX1 Epreuves théoriques 1 ET 0% Ecrit ou oral Semestre 2 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15min
6VNON29TP1 Epreuves pratiques et
N\ qu
6VNON29TP2 Epreuves pratiques 2 ET+CC 25% ’:o’ets - Sé u?tation Semestres 2 et 4 1h /20 Dégustation 1h
6VNON29TP3 projets = cce
Outils d'aides a la conception et a la recherche documentaire Semestres 1.2
UE 16 6VNON36U (Statistiques, innovations numériques, recherche S.MARCHAND @ ! 3 1 ccl 100% Ecrit ou oral Semestres 1,2 et 4 /20 Ecrit ou Oral 1h ou 15min Non
documentaire, rédaction)
UE 10 6VNON30U La filiere et sa réglementation G. de REVEL Semestre 4 4 2 ET 0% Ecrit Semestre 4 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
UE 11 6VNON31U Systéme management qualité et environnement PL TEISSEDRE Semestre 4 4 2 cT 0% Ecrit Semestre 4 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
UE13 6VNON33U Condult.e et manag«lament d’entreprise (incluant la capacité PLTEISSEDRE Semestre 4 6 3 ET+CT Semestre 4 Non
professionnelle agricole)
py— > "
6VNON33EX2 Epreuves theorl‘ques 2 ET 0% Ecrit ou oral _ Semestre 4 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15min
6VNON33EX1 Epreuves pratiques 1 CcT 0% Projet tuteuré Semestre 4 /20
UE14  |6VNON34U Environnement et Effluents- Sécurite sanitaire PLTEISSEDRE Semestre 4 4 2 ET 0% Ecrit Semestre 4 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
Consommation et santé et Responsabilité Sociétale
Autre Produits de la vigne et du vin: produits dérivés et sous-
UE 15 6VNON35U produits, boissons alcoolisées, spiritueux et boissons de la PL TEISSEDRE Semestre 4 4 1 ET+CT Semestre 4
vigne et du vin
Epreuves théoriques 0,85 ET 0% Ecrit 1h /20 Non
6VNON35EX1 P! q o Semestre 4 Ecrit ou oral 1h ou 15min
6VNON35EX2 Epreuves pratiques 0,15 cT 0% Projet Semestre 4 /20
UE 17 6VNON37U Dégustation professionnelle A. MARCHAL Semestre 4 4 1 ET 0% Ecrit Semestre 4 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non
. . - . Rapport +
UE 18 6VNON38U Stage pratique et d'expérimentation /recherche S. MARCHAND Semestre 2 et 3 18 16 cT 0% Rapport + soutenance Semestre 4 1h /20 ST 1h Non
UNITES OPTIONNELLES (2 au choix) 10 2
UE 19 6VNON39U Terroirs, agroécologie et conduite du vignoble L. GENY Semestre 4 5 2 ET+CC Semestre 4 Non
py— v "
6VNON39EX2 Epreuves theorl‘ques 1 ET 0% ECI’I.t Semestre 4 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15min
6VNON39EX1 Epreuves pratiques 1 cC 50% Projet Semestre 4 /20
UE 20 6VNON40OU Conception, implantation rationnelle d’installation vinicole R. GHIDOSSI Semestre 4 5 2 ET+CT 0% Semestre 4 Non
6VNON40EX2 Epreuves théoriques 1 ET 0% Ecrit Semestre 4 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15min
6VNON40EX1 Epreuves pratiques 1 CcT 0% Projet tuteuré Semestre 4 /20
UE 21 6VNON41U Connaissance et histoire des vins du monde PLTEISSEDRE Semestre 4 5 2 ET+CT 0% Semestre 4 Non
6VNON41EX2 Epreuves théoriques 1 ET 0% Ecrit Semestre 4 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15min
6VNON41EX1 Epreuves pratiques 1 CcT 0% Projet tuteuré Semestre 4 /20
Qualification, contréle , recherche et équipements du
6VNON42U ET+CT
UE22 laboratoire d’analyses cenologique PL TEISSEDRE Semsied s 2 s Semestre 4 Wem
py— v "
6VNON42EX2 Epreuves theorl‘ques 1 ET 0% ECI’I.t i Semestre 4 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15min
6VNON42EX1 Epreuves pratiques 1 CcT 0% Projet tuteuré Semestre 4 /20
Expen - 3 A
UE23  |6VNON43U xpérimentation et développement de nouveaux procédés et | g cqp e Semestre 4 s 2 ET+CT % Semestre 4 Non
produits cenologiques ou viticoles
6VNON43EX2 Epreuves théoriques 1 ET 0% Ecrit _ Semestre 4 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15min
6VNON43EX1 Epreuves pratiques 1 cT 0% Projet tuteuré Semestre 4 /20
UNITES OPTIONNELLES A MOBILITE (1 au choix) 3 1
Economie viticole durable, prospectives et innovations " 5 N
UE 24 6VNON44U ' _VI ! u prospectiv innovati Montpellier SupAgro Semestre 4 3 1 cT 0% Ecrit Semestre 4 1h /20 Oral 15min Non
(Montpellier SupAgro)
C i fondie du ch t Vi
UE25  |6VNON4SU EAIEIEEIESEIE SR SR EEEEISE: Ul Reims Semestre 4 3 1 cr 0% Ecrit Semestre 4 1h /20 oral 15min Non
effervescents (Reims)
UE 26 6VNON46U Biotechnologies cenologiques (Montpellier Pharma) Montpellier Pharma Semestre 4 3 1 CcT 0% Ecrit Semestre 4 1h /20 Oral 15min Non
UE 27 6VNON47U Eco-conception des vins de demain (Dijon) Dijon Semestre 4 3 1 cT 0% Ecrit Semestre 4 1h /20 Oral 15min Non
UE 28 6VNON48U Produits fermentés et distillés (Toulouse) Toulouse Semestre 4 3 1 CcT 0% Ecrit Semestre 4 1h /20 Oral 15min Non
Construction des Grands Crus : qualité, identité et réputati
UE29  |6VNON4SU Bz:;e;icx)m" es Grands Crus : qualité, identité et réputation (| g pin Semestre 4 3 1 cr 0% Ecrit Semestre 4 1h /20 oral 15min Non
Socle Commun de de I'Gnol
[El Socle C Nationale obligatoire (UE1, UE2, ) )
6VNONS50F P Soe R Reitele i Semestre 1 et 2 2 cT 0% Ecrit Semestre 4 2h /20 Ecrit 1h Non

UE4, UES, UE6, UE7, UE8)

Les examens se dérouleront conformément aux dispositions suivantes :
- le code de I'éducation en son article L613-1 L712-6-1

- I'article 11 de l'arrété du 2 septembre 2021 portant organisation des études en vue de I'obtention du Dipléme National d'GEnologue
- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024
- la charte des études 2026/2027 pour I'ensemble des formations dispensées a I'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin
- I'annexe 4 du Bulletin officiel n°37 du 07-10-2027 - "Référentiel d'évaluation du diplome national d'oenologie"

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Une unité d'enseignement est définitivement acquise et capitalisable dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue a I'ensemble des épreuves correspondantes.

Note éliminatoire : toute note inférieure a 7/20 aux épreuves théoriques invalide I'obtention des unités d'enseignement obligatoires et optionnelles.

La deuxiéme année du dipldme national d'cenologue est validée dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.

CC: contrdle continu

Cci : contrdle continu intégral

ET : Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)
CT : contréle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)




' INSTITUT DES SCIENCES

DE LA VIGNE ET DU VIN

niversité

Modalités de contréle des connaissances et des compétences

Dipléme Universitaire d'Aptitude a la Dégustation

Adopté par le Conseil de I'ISVV le 19/06/2026
code étape : 6VUADO version 600
code dipléme : 6UAPDE1 version 200

de
.. BORDEAUX AQUITAINE BORDEAUX 2026/2027
Session unique ou premiére Seconde session
% ou Seuil compens.
Module Codes Eléments / Unités d’enseignement Responsables / Coeff ™ ™ ™ Equiv. l\lllndalit.e barer?e Nature Epreuves| Durée Baréme Nature ) Durée
Epreuves Intervenants TD d'évaluation | contréle épreuves Epreuves épreuves
continu
Module 1 6VADN10B Percevoir les caraFterlsthules sensorielles d’un vin et les exprimer 10 CC+ET 10% Note ,BCCD?u: 210/20 + note
avec un vocabulaire adapté dégustation >ou=10/20
Epreuve 6VADN10M Epreuve écrite 5 ET Ecrit 1h30 /20 Ecrit ou oral Ecrit 1h - Oral 15 min
6VADN11M Dégustation 5 CC+ET
Epreuve 6VADN11EX1 Epreuve pratique 4 ET Dégustation 1h /20 Dégustation 30 min
6VADN11EX2 Contréle continu 1 cC Dé i
Module 2 6VADN20B Reco.m"|a|tre les confequenf:es d.es processus fermentaires sur les 10 CCHET 10% Note ?CC2><?u= a10/20 + note
[qualités organoleptiques d'un vin dégustation >ou=10/20
Epreuve 6VADN20M Epreuve écrite 5 ET Ecrit 2h /20 Ecrit ou oral Ecrit 1h - Oral 15 min
6VADN21M Dégustation 5 CC+ET
Epreuve 6VADN21EX1 Epreuve pratique 4 ET Dégustation 1h /20 Dégustation 30 min
6VADN21EX2 Contréle continu 1 cC Dé i
Module 3 6VADN30B R’elller les c.aracterlsthues sensorielles d’un vin a son mode 10 CCHET 10% Note ?CC3>tfu= 410/20 + note
d’élaboration dégustation >ou=10/20
Epreuve 6VADN30OM Epreuve écrite 5 ET Ecrit 1h30 /20 Ecrit ou oral Ecrit 1h - Oral 15 min
6VADN31M Dégustation 5 CC+ET
Epreuve 6VADN31EX1 Epreuve pratique 4 ET Dégustation 1h /20 Dégustation 30 min
6VADN31EX2 Contréle continu 1 cC Dé i
Reconnaitre et exprimer les facteurs construisant la typicité d’un 5
Module 4 6VADNOGB [ 5 & 5 CC+ET 20% Note BCC4>ou=  10/20
Epreuve 6VADNOGEX1 _[Contrdle continu 1 cc Dégustation Dégustation 1h
Epreuve 6VADNOGEX2 |Epreuve pratique 4 ET Dé i 1h30 /20

Les examens se dérouleront conformément aux dispositions suivantes :

- le code de I'éducation en son article L613-1 L712-6-1

- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024

- la charte des études 2026/2027 pour 'ensemble des formations dispensées a I'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Régles d’obtention du dipldme : Obtenir une note >= 10/20 a chacun des Modules ainsi qu'une note >=10/20 a I'épreuve de dégustation.

Les modules ne se compensent pas entre eux
La validation d'un module est définitive.

La validation du DUAD nécessitera de passer et valider I'examen correspondant a chacun des quatre modules obligatoires dans I'ordre chronologique.

CC: contréle continu
Cci : contrdle continu intégral

ET : Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)
CT : controle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)




Adopté par le Conseil de I'SVV le 19/06/2026
n | ve I‘S . Té Modalités de contrdle des connaissances : Code étape : 6VUFOO version 200
INSTITUT DES SCIENCES i - Dipléme Universitaire d'immersion dans la filiere CEnologique Code Diplome : 6UIFOE1 version 200

BOROERLE fouTTATE “BORDEAUX 2026/2027

Session unique ou premiére Seconde session
% ou Seuil compens.
Codes Responsables / Equiv. bareme Nature Durée Nature Durée
Module Eléments / Unités d’enseignement P Coeff ™M T TP quiv. N Epreuves . Bareme Epreuves .
Intervenants ™ contrdle . épreuves N épreuves
Epreuves N terminales terminales
continu
Cas pratique

Module 1 6VFONOLM |Dipléme Universitaire d'immersion dans la filiere GEnologique | Sophie TEMPERE /20 Oralp q 30 min

Positionnement vis-a-vis d’un champ professionnel Etude de cas :
Epreuve 1 6VFONOIM PP 0% ** | 45 min ou 1h

RNCP29982BC04 oral ou Ecrit

De la vigne a la dégustation : connaissances de la filiére viti-
Epreuve2 | 6VFONO2M | ¢ 2 VM eust 100% /20

vinicole (épreuves écrites)

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel selon décision pédagogique.

Régles d’obtention du dipléme : Valider I'épreuve 1 et obtenir une note >= 10/20 a |'épreuve 2

La validité de chaque épreuve est de 2 ans (3 années universitaires de validité, sous réserve d'une modification du programme).
La validation du DUIO nécessitera de passer et valider les deux épreuves du Module 1.




}5§[UVT¥S SCIENCES n i Ve I.S it é

Adopté par le Conseil de I''SVV le 19/06/2026

LA R e do Modalités de contrdle des connaissances : Code Etape : 6VUTEO version 600
.’ BORDEAUX AQUITAINE BDRDEAUX - ~ . . . .
Dipléme Universitaire de Taille et Epamprage (DUTE) Code Dipléme : 6UTAEP1 version 200
2026/2027
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
Seuil Projet
9
’ B Af)u ) Nature i compens. L.
Codes Eléments S . Responsables / Crédits . baréeme [Nature Epreuves Durée . Durée Préciser avec ou
Module Unités d’enseignement Coeff (o7 TD TP Equiv. TD N . . Baréme Epreuves .
/ Epreuves Intervenants ECTS contrdle terminales épreuves ) épreuves sans soutenance
A terminales
continu
Module 1 6VTENO1IM Connaitre la vigne pour mieux la préserver - 1 40 0% Ecrit 1h /20 Oral 20 min
Module 2 6VTENO2M Comprendre la taille pour mieux I'exécuter - 1 40 0% /20 Oral 20 min
Ecrit écrit (50%) 30 min
Etude de cas oral (50%) 30 min
Module 3 6VTENO3M Tailler pour conserver la qualité du vignoble - 2 40 100% /20 Oral 20 min

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Nombre de sessions : 2 sessions
Régles d’obtention du dipldme : Obtenir une note >= 10/20 correspondant a la moyenne des trois modules. Les modules se compensent entre eux.




ISVY . Aniversité

§ | DAk EToU N/

Adopté par le Conseil de I'ISVV le 19/06/2026

Modalités de contrdle des connaissances et des compétences :

code étape : 6VLFV3 version 200

a® “BORDEAUX Licence sciences de la vigne et du vin code dipléme : 6LSVVN2 version 201
Parcours Analyse, Qualité, Environnement
RNCP37711
2026/2027
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
Projet
Codes %ou Période Préciser
. e . Responsables / Période Crédits Modalité baréme ' . Durée N Nature Durée avec ou
UE Eléments / |Unités d’enseignement Parcours , . Coeff » ) . Nature Epreuves | d'évaluatio | , Bareme ,
Epreuves Intervenants d'enseignement ECTS d'évaluation| contrdle n épreuves Epreuves épreuves sans
continu soutenance
BCC 1 : Expression, Communication et utilisation du numérique pour développer un esprit critique
B RNCP37711BC03 - S’exprimer et communiquer a I'oral, a I'écrit, et dans au moins une langue étrangere
UE 1 [evaaNo1U [Anglais [c.niol [ AQE Fvo | semestres1et2 | 3] 3 | ca | 100% | Tests [ | 20 ]
c 3 RNCP37711BCO01 - Utiliser les outils numériques de référence
C UE 2 [6vaaN02U [communication [s.MARCHAND |ag, Fvo, Lpq] semestre 1 [ 4 [ 4 | ca [ 100% | Ecritoral | semestrel| 1k 20 ]
0 BCC 2 : Action en responsabilité au sein d’une organisation professionnelle pour développer son projet
S RNCP37711BCO05 - Agir en responsabilité au sein d’une organisation professionnelle
0 E Dossier stage +
c & |uewr 6VAQN17U |Mise en situation professionnelle |[S.MARCHAND | AQE, FVO | semestres 1et2 15 17 T 0% S‘(’Et';gnr::e semestre 2 /20 féecriture +oral  20min
L T stage
E S BCC 3 : Identification du process de production et positionnement vis-a-vis du champ professionnel pour élaborer les réponses pertinentes
RNCP37711BC04 - Se positionner vis a vis d'un champ professionnel
s UE3 6VAQNO3U |Bases de la production T.DEVAUD/ S.MAQE, FVO, LPC| semestre 1 4 4 ET 0% Ecrit semestre 1 2h /20 oral ou écrit | 20 min ou 1h
UE4 6VAQNO4U |Filiere M.BELY QE, FVO, LPC semestre 1 4 4 ET 0% Ecrit semestre 1 2h /20 oral ou écrit | 20 min ou 1h
BCC 4 : Production des vins
RNCP37711BC08 - Réaliser un diagnostic et/ou un audit pour apporter des conseils
6VAQNO5U | Production des vins S.MARCHAND |QE, FVO, LPC| semestres 1 et 2 3 3 ET 0% Ecrit semestre 2 2h /20 oral ou écrit | 20 min ou 1h
UE 5
2 Ecrits, étude de
c 2 UE6 6VAQNO6U [Le vin dans son environnement  |S Marchand AQE, FVO semestres 1 et 2 3 3 CCl 100% 'cas Pmestres 1 et 2 /20
C 4 BCC 7 : Maitrise de techniques d'analyse du vin et des normes
RNCP37711BC06 - Coordonner et mettre en ceuvre une démarche d’assurance qualité au sein de la filiere viti-vinicole
p g [|UE2 [svaaN12u [qualite et normes [s.MARCHAND | AqE semestre 2 [ 2] 2 ET 0% | Ecrit semestre2|  1h /20 | oralou écrit | 20 min ou 1h
R C RNCP37711BC07 - Développer et mettre en ceuvre les outils d’analyse et de contréle des produits de la filiere viti-vinicoleRNCP37711BC07
oT ET : Ecrit.
UE 13 6VAQN13U |Analyse chimique S.MARCHAND AQE semestres 1 et 2 6 6 ET+CC 50% CC : Rapport, TP | semestre 2 2h /20 oral ou écrit | 20 min ou 1h
F s informatique
6VAQN14U |Analyse biologique et sensorielle [M.BELY AQE semestre 2 4 4 ET+CC 25% oral ou écrit | 20 min ou 1h
UE 14 6VAQNI14EX écrit terminal 3 ET Ecrit semestre 2 1h /20
6VAQN14EX| épreuve pratique 1 cc note CCTP | semestre 2 /20
BCC 8 : Approches Expérimentales
RNCP37711BC02 - Exploiter des données a des fins d’analyse
UE 15 6VAQN15U [Outils pour I'expérimentation A.RABOT AQE semestre 2 3 3 ccl 100% Ecrits, projet /20
6VAQN16U [Procédés C.NIOI AQE semestres 1 et 2 3 3 ET+CT 0% oral ou écrit | 20 min ou 1h
UE 16 6VAQN16EX. écrit terminal 2,7 ET Ecrit semestre 2 2h /20
6VAQNI16EX] épreuve pratique 0,3 CT Rapport semestre 2 /20
BCC ) oral ou
BUVERTUGE BCC OUVERTURE semestres 1 et 2 6 6 CcT 0% Oral semestre 2 10 min /20 document de 10 min
synthése




Les examens se dérouleront conformément aux dispositions suivantes :

- le code de I'éducation en son article L613-1 L712-6-1

- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024

- la charte des études 2026/2027 pour I'ensemble des formations dispensées a I'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

La premiére session d’examen est organisée fin décembre pour les UE du semestre 1 et avant le départ en stage pour les UE du second semestre sauf pour I'oral du stage qui se déroulera en cours de stage.
Une deuxiéme session est organisée apres l'oral du stage.

La licence est décernée aux étudiants qui ont obtenu la moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 sur I'ensemble des unités d'enseignement.

La compensation entre UEs en s’opére que dans le cas oU il n’y a pas de note inférieure a 06/20 a chaque UEs

Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 sur I'ensemble des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.

CC : controle continu

Cci : contrdle continu intégral

ET : Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)
CT : contréle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)




Modalités de controle des connaissances et des compétences :

ISVV niversité

Licence sciences de la vigne et du vin

Adopté par le Conseil de I'ISVV le 19/06/2026
code étape : 6VLFV3 version 200
code dipléme : 6LSVVN2 version 201

A | 'NSTITUT DES SCIENCES Parcours Fondamentaux pour la viticulture et I'cenologie
DE LA VIGNE ET DU VIN de
® | soroeaus aourmamne BORDEAUX RNCP37711
60 ECTS
2026/2027
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
Projet
Codes Responsables / Crédits Modalité b:’;:e Durée Durée Préciser avec
. . - . a - . . N
UE Eléments / Unités d’enseignement P Parcours Période d'enseignement Coeff » odall Ae N Nature Epreuves Période d'évaluation | , Baréeme Nature Epreuves . ou sans
Intervenants ECTS d'évaluation contréle épreuves épreuves
Epreuves conti soutenance
BCC 1 : Expression, Communication et utilisation du numérique pour développer un esprit critique
RNCP37711BCO03 - S’exprimer et communiquer a I'oral, a I'écrit, et dans au moins une langue étrangére
e UE 1 [6vaaNO1U [Anglais [c.niol [ AQg Fvo | semestreslet2 3 3 ca [ 100% | Tests /20 [ [
c 3 RNCP37711BCO1 - Utiliser les outils numériques de référence
[¢ T UE2 [6vAaN02U_[Communication [S.MARCHAND [ AaE Fvo, tpoT | semestre 1 4 4 ca [ 100% | Ecrit, oral semestrel /20 [ [
BCC 2 : Action en responsabilité au sein d’une organisation professionnelle pour développer son projet
S
E
o c RNCP37711BCO5 - Agir en responsabilité au sein d’une organisation professionnelle
C Dossier stage + oral
L T UE17 6VAQN17U |Mise en situation professionnelle S.MARCHAND AQE, FVO semestres 1 et 2 15 17 cT 0% 30mn soutenance semestre 2 /20 réecriture + oral 20min
S stage
E
s BCC 3 : Identification du process de production et positionnement vis-a-vis du champ professionnel pour élaborer les réponses pertinentes
RNCP37711BC04 - Se positionner vis a vis d’un champ professionnel
UE3 [6vAQNO3U [Bases de la production [T.DEVAUD/ S.MARCHANI| _AQE, FVO, LPOT _| semestre 1 4 4 T | 0% | Ecrit semestre 1 2h /20 oral ou écrit [ 20minouth |
UE 4 [6vaanoau [Filiere [M.BELY | AqE Fvo, troT | semestre 1 4 4 ET | 0% | Ecrit semestre 1 2h /20 oralouécrit | 20minouh |
BCC 4 : Production des vins
RNCP37711BCO08 - Réaliser un diagnostic et/ou un audit pour apporter des conseils
6VAQNO5U | Production des vins S.MARCHAND AQE, FVO, LPOT semestres 1 et 2 3 3 ET 0% Ecrit semestre 2 2h /20 oral ou écrit 20 min ou 1h
B UES
Cc 2
C 4 UE 6 6VAQNO6U |Le vin dans son environnement S Marchand AQE, FVO semestres 1 et 2 3 3 ccl 100% Ecrits, étude de cas semestres 1 et 2 /20
BCC5: Fondamentaux pour I'GCENOLOGIE
PE UE7 6FVFNO7U  |Chimie S.MARCHAND FVO semestre 2 4 4 ET 0% Ecrit semestre 2 2h /20 oral ou écrit 20 min ou 1h
R C UE 8 6FVFNO8U | Microbiologie M.BELY FVO semestre 2 4 4 ET 0% Ecrit semestre 2 2h /20 oral ou écrit 20 min ou 1h
UE9 6FVFNOSU  |Procédés C.NIOI FVO semestres 1 4 4 ET 0% Ecrit semestre 1 2h /20 oral ou écrit 20 min ou 1h
orT BCC 6 : Fondamentaux théoriques pour La viticulture
F S
- . . report de note CC
© Fi fi I I ET : Ecrit.
UE 10 6FVFN10U 9n§gments saer.m iques du développement et de la S.GUILLAUMIE FVO semestre 2 3 3 ET+CC 30% C,m_ semestre 2 2h /20 |session 1 (coef:0.3)+ | 20 minou2h
génétique de la vigne CC: TP, écrits .
oral ou écrit (coef : 0,7)
T onif ochimi = doloni
UE11 grvFN11y  |Fondements scientifiques en biochimie et pédologie |, gy FVO semestre 2 3 3 ET 0% Ecrit semestre 2 2h /20 oral ou écrit 20 min ou 1h
pour le fonctionnement de la vigne
BCC oral ou document de
BCC OUVERTURE let2 9 2 10 mi 2 10 mi
OUVERTURE semestres 1 et 6 6 CcT 0% Oral semestre 0 min /20 synthese min




Les examens se dérouleront conformément aux dispositions suivantes :

- le code de I'éducation en son article L613-1 L712-6-1

- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024

- la charte des études 2026/2027 pour I'ensemble des formations dispensées a I'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

La premiére session d’examen est organisée fin décembre pour les UE du semestre 1 et avant le départ en stage pour les UE du second semestre sauf pour I'oral du stage qui se déroulera en cours de stage.
Une deuxiéme session est organisée apreés |'oral du stage.

La licence est décernée aux étudiants qui ont obtenu la moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 sur I'ensemble des unités d'enseignement.

La compensation entre UEs en s’opére que dans le cas ou il n’y a pas de note inférieure a 06/20 a chaque UEs

Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une moyenne générale égale ou supérieure a 10 sur 20 sur I'ensemble des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.

CC : contréle continu

Cci : contrdle continu intégral

ET : Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)
CT : contréle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)




Adopté par le Conseil de I'SVV le 19/06/2026

& I SV V ~ L _l_ 4 de contrdle des i etdes é code étape : 6VPCD3 version 200
g | iNsTiruT oes sciences niversite LICENCE PROFESSIONNELLE OENOTOURISME code dipléme : 6PTCDT2 version 200
’ DE LA VIGNE ET DU VIN de 0 U RNCP 40439
RDEAUX AQUITAINE
- : BORDEAUX Vo 408
2026/2027
stage
Session unique ou premigre Seconde session Mémoire
Projet
Préciser
Cod
Codes RO Responsables / Période Crédits Modalité | % ou baréme contréle . e 3 Durée . Nature Epreuves - avec ou
UE Eléments/ | Unités d’enseignement © Coeff | .02 : Nature Epreuves terminales Période d'évaluation . Baréme : Durée épreuves
P Intervenants enseignement | ECTS d'évaluation continu épreuves terminales sans
P soutenance
BCC 1 RNCP29982BC03 : Expression et communication écrites et orales
1 ‘svomziu ‘Maimser les enjeux communicationnels Marina Belly / Claudia NIOI |  Semestre 1 et 2 5 . cal 100% Ecrit,travail de groupe, CR, oral, quizz Semestre 1 et 2 120
BCC 2 RNCP29982BCO1 : Usages numériques
B
2 Maitriser les outils numériques Marina Belly / Claudia NIOI | Semestre 1 et 2 cal 50% CC: vidéo, productions a remettre ; Semestre 1 120
c ve2 Jp— N N ET = ecrit (informatique)
7
BCC 3 RNCP29882BC04 : Positionnement vis 3 vis d'un champ professionnel
= E
o e Fondements de la viticulture, de I'enologie et du Thierry Devaud et Nashidil Semestre 1 3 1 ET 0% Ecrit Semestre 1 2h /20 oral 20 min
c UE3 6VOTN23U__[tourisme Rouia
T
L Connaitre la filiére viticole De Revel Semestre 1 3 1 €T 0% Ecrit Semestre 1 2 120 oral 20 min
E e 6V0TN24U
s BCC 7 RNCP29982BC0S : Action en é au sein d' pour développer son projet
UE12 VOTN32U Mise en situation professionnelle Nashidil Rouiai Semestre 1 et 2 15 5 cr 0% 1 Dossier stage final + (L oral 30mn soutenance |, oo cyro 30 min /20 Oral 20 min
stage final ou 1 note maitre stage)
BCC 4 RNCP29982BC02 : Exploitation de données & des fins d'analyse
Enjeux interculturels liés au vin Semestre 1 et 2 CoHET 40% CC: Portfolio, oral, support. Semestre 2 120 Oral 20 min
UES 6VOTN25U Nashidil Rouia 3 1 ET: Ecrit 2h
B Dynamiques oenotouristiques, acteurs et modéles | Nashidil Rouiai Semestre 2 3 1 cal 100% Etudes de cas, support, oral Semestre 2 120
c 133 voTnz6u
<, BCC 5 RNCP29982BC07 : Mise en ceuvre de stratégies marketing et commercialisation
7 — -
P UE7 voTN27U Nashidil Rouiai Semestre 1 et 2 cesET 30% CC: étude de cas, participation, créationde |00y 120 oral 20 min
Marketing 3 1 contenu. ET : Ecrit 2h
A -
E Jues VoTN28U Nashidil Rouiai Semestre 1 et 2 ceET 20% CC: projet, étude de cas Semestre 2 /20 oral 20 min
R c Gestion, pilotage de projet 3 1 ET: ecrit oh
c T fyes vomasy f""‘i"“““ et commerclalisation de prestations Nashidil Rouiai Semestre 1 et 2 3 1 ceET 50% CC : étude de cas, oral. ET : Ecrit Semestre 2 2h /20 oral 20 min
° ouristiques
S
u 1o voraos  |nseent Nashidil Rouiai Semestre 1 et 2 s A cal 100% Etude de cas, oral, dégustation Semestres 1 et2 20
ise en tourisme et
R
: Réalisation d'un diagnostic et/ou d'un audit pour apporter des conseils
5 BCC 6 RNCP29982BC06 : Ré d'un diagnostic et/ou d'un audit ter d i
Gestion de projet ecriture technique Nashidil Rouial Semestre 1 et 2 9 3 CCHET 0% c : études de cas, bibliographie. ET: Dossier + |0 oira 5 45 min 120 Oral 20 minutes
oral
UE 11 non alternants votnziy
Gestion de projet ecriture technique Nashidil Rouial Semestre 1 et 2 9 3 CCHET 0% CC : études de cas, bibliographie. €T Evaluation | o ocira 5 120 oral 20 minutes
UE 11 alternants VOTN31U maitre alternance
¢ . +soutenance (o 10min 0 oralou documentde| 1o .
BcC e selon les modalités des ) o % selon les modalités des UE choisies
OUVERTURE UE choisies finale orale synthese
Les examens se dé conformément aux antes :
- le code de I'éducation en son article L613-11712-6-1
- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024
- la charte des études 2026/2027 pour 'ensemble des formations dispensées a I'nstitut des Sciences de la Vigne et du Vin
Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel
La premigre session d’examen est organisée fin décembre pour les UE du semestre 1 et avant le départ en stage pour les UE du second semestre sauf pour 'oral du stage qui se déroulera en fin de stage.
Une deuxime session est organisée aprés ['oral du stage.
La licence professionnelle est décernée aux étudiants qui ont obtenu & la fois :
-la moyenne générale égale ou supérieure 3 10 sur 20 a I'ensemble des nités d’enseignement, y compris le projet tuteuré et le stage
- et une moyenne égale ou supérieure 3 10 sur 20  I'ensemble constitué du projet tuteuré et du stage.
Lorsque Iétudiant n'a pas satisfait aux controles des connaissances, il peut conserver a sa demande, le bénéfice des unités d‘enseignement pour lesquelles il a obtenu une note égale ou supérieure a 8 sur 20
Toute unité ayant obtenu une note inférieure a ce seuil devra étre repassée 4 la seconde session.
Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une moyenne générale égale ou supérieure 4 10 sur 20 sur I'ensemble des unités d'ensei ituant le bloc de compé
CC: contréle continu
 contréle continu intégral
ET: Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)
CT: controle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)




Adopté par le Conseil de SV le 19/06/2026

ISVV I 4 dalites de controle des L et des ¢ code étape : 6VMOP4 version 200
INSTITUT DES SCIENCES NIVers |te Master Science de la vigne et du vin
DE LA VIGNE ET DU VIN de i édé
A koo AL BORDEAUX parcours CEnologie Procédés (OP) code diplome : 6MISVVN2 version 101
RNCP36099
1ére année - 60 ECTS
2026/2027
Session unique ou premigre Seconde session Seuil compens.
yp | CodesEléments Unités d’enseignement Responsables / Parcours | Période Crédits | oot Modalité % ou baréme Nature Epreuves Période Durée épreuves Baréme Nature Epreuves | 2Ur®
/ Epreuves Intervenants d'enseignement | ECTS d'évaluation contréle continu évaluation épreuves
BCC 1 / mettre en ceuvre les usages avancés et spécialisés des outils numériques (RNCP 36099BC01)
UE3 | 6VVVNO3U l Vine and wine data analysis and visualization | Gregory Gambetta |  OP, VE, CMV, VWM | Semestre 1 ‘ 3 ‘ 3 I o 0% Ecrit Semestre 1 2h /20 Ecritouoral | 2hou 20 min I Non
BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs hautement spécialisés (RNCP 36099BC02)
UE2 6VVVNO2U Basics in wine estate management Claire Lamoureux OP, VE, CMV, VWM Semestre 2 3 3 cal 100% Ecrits Semestre 2 /20 Ecritouoral | 2hou 20 min Non
UE4 6VVVNO4U Filiére viti-vinicole: du territoire au produit Amélie Rabot OP, VE, CMV, VWM Semestre 1 6 6 cal 100% Ecrittoral Semestre 1 20min /20 Ecritouoral | 2hou 20 min Non
UES 6VVVNOSU International wine markets Jean Marie Cardebat OP, VE,CMV Semestre 1 3 3 cal 100% Rapport+oral Semestre 1 /20 Non
B
UE7 | evwwNo7u Région, structuration et organisation viti-vinicole Amélie Rabot OP, VE, CMV Semestre 1 6 6 ET+CT 0% Semestre 1 Non
c 5 6VVVNO7EXL projet 15 T 0% Ecrit+oral Semestre 1 20min /20 oral 20 min
6VVVNO7EX2 Région, structuration et organisation viti-vinicole 45 €T 0% Ecrit Semestre 1 2h /20 Ecritouoral | 1hou20 min
S
) £ UES | 6vvvNosU Du raisin au vin Michaél Jourdes OP, VE, CMV Semestre 1 6 6 €T 0% Ecrit Semestre 1 2h /20 Ecritouoral | 1hou 20 min Non
c "
cq UES | svvvNosu Qualité, sécurité, RSE Rémy Ghidossi/ P, VE, CMV Semestre 2 6 6 ETvCT Ecrit Semestre 2 2 /20 Ecritouoral | 1hou 20 min Non
L Michaél Jourdes 0%
e S 6VVVNOSEX1 Projet-étude de cas 15 cr 0% oral Semestre 2 20 min /20
S 6VVVNO9EX2 Qualité, sécurité, RSE 45 €T 0% Ecrit Semestre 2 2h /20 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
UE10 | 6VVWN1OU Microbiologie du vin Ma”"afe“’/”"‘“ 0oP, VE Semestre 2 3 3 3 0% Ecrit Semestre 2 2h /20 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
ucas
BCC3 : Mettre en ceuvre une communication spécialisée pour le transfert des connaissance (RNCP36099BC03)
UEL | 6vwwNolu Recherche bibliographique et conception de projet de | Gregory Gambetta/ OP, VE, CMV Semestre 1 et2 3 3 cal 100% Ecrit, rapport, oral Semestre 1 et 2 /20 soutenance (éerit-| o, Non
recherche ou de R&D Michaél Jourdes oral)
BCC4 : Contribuer a la ion en contexte i (RNCP: 04)
UE19 | 6VVVNISU | Stage dinitiation 3 a recherche et au monde de lentreprise | 6" CJ::‘:Q”“““‘ oP, VE Semestre 2 ‘ 9 ‘ 9 I o 0% Soutenance (écrit-oral) Semestre 2 20 min /20 Soutenance ‘ 20 min I Non
6 BCC 5 : Conseiller les pi i de la filiére viti-vinicole (RNCI 05)
s P UEL1l | 6VWWNI1U Identité chimique et sensorielle du vin Michaél Jourdes oP, VE Semestre 2 3 3 ET+CT o Ecrit Semestre 2 2h /20 Ecritouoral | 1hou 20 min Non
R E
c oc 6VVVNI1EX1 Projet-étude de cas 075 o 0% Ecrit Semestre 2 /20
C
FT BVVVN11EX2 Identité chimique et sensoriel du vin 2,25 ET 0% Ecrit Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non
S
UE12 [ 6VWWN12U Fonctionnement de la vigne Amélie Rabot oP, VE Semestre 2 3 3 €T 0% Ecrit Semestre 2 2h /20 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
selon les modalités des UE loud "
. oral ou documen .
BCC OUVERTURE BCC OUVERTURE OP, VE, CMV, VWM Semestre 1 et 2 6 6 T 0% choisies + soutenance Semestre 2 10 min /20 de synthese 10 min
finale orale

Les examens se dérouleront conformément aux dispositions suivantes :

- le code de I'é¢ducation en son article L613-1 L712-6-1

- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024

- la charte des études 2026/2027 pour I'ensemble des formations dispensées a I'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours (Enologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des vins (CMV) et le parcours Wine and winery management (VWM)
Le master est validé des lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'ensei cor italisées par I'étudiant.

Chagque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseif i le bloc de é

Il ny a pas de compensation possible entre les UE.

CC: contréle continu

Cci : contréle continu intégral

ET : Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)
CT : contréle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)




niversité

de contréle des

etdes é :

Adopté par le Conseil de ISVV le 19/06/2026
code étape : 6VMVE4 version 200

oy | tsriruT oes sciences Master Science de la vigne et du
| | DE LA VIGNE ET DU Vi de . .
a L 4 AQUITAINI B 0 R D EAUX parcours Viticulture Environnement (VE) code diplome : GMSVVN2 version 102
RNCP36099
1ére année - 60 ECTS
2026/2027
Session unique ou premiére Seconde session Seuil compens.
j Modalite . :
ug | CodesEléments Unités d’enseignement Responsables / Parcours Période d'enseignement Coeff Modalite % ou baréme Nature Epreuves Période évaluation | Durée épreuves Baréme Nature Epreuves | 2Ure
/ Epreuves Intervenants d'évaluation contréle continu épreuves
BCC 1/ mettre en ceuvre les usages avancés et spé és des outils numériques (RNCP 36099BC01)
UE3 ‘ 6VVVNO3U l Vine and wine data analysis and visualization Gregory Gambetta | OP, VE, CMV, VWM Semestre 1 3 | cr 0% Ecrit Semestre 1 2h /20 Ecrit ou oral | 2h 0u20 min I Non
BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs hautement spécialisés (RNCP 36099BC02)
UE2 6VVVNO2U Basics in wine estate management Claire Lamoureux OP, VE, CMV, VWM Semestre 2 3 cal 100% Ecrits Semestre 2 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min Non
UE4 6VVVNOAU Filiere viti-vinicole: du territoire au produit Amélie Rabot OP, VE, CMV, VWM Semestre 1 6 ca 100% Ecrittoral Semestre 1 20min /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min Non
UES 6VVVNOSU International wine markets Jean Marie Cardebat OP, VE, CMV Semestre 1 3 ca 100% Rapport+oral Semestre 1 /20 Non
B
UE7 6VVVNO7U Région, structuration et organisation viti-vinicole Amélie Rabot OP, VE, CMV Semestre 1 6 ET+CT 0% Semestre 1 Non
c 4 6VVVNOTEX1 projet 15 =3 0% Ecritsoral Semestre 1 20 min /20 oral 20min
8
6VVVNOTEX2 Région, structuration et organisation viti-vinicole 45 ET 0% Ecrit Semestre 1 2h /20 Ecritouoral | 1hou 20 min
S
o E UES 6VVVNOSU Du raisin au vin Michaél Jourdes OP, VE, CMV Semestre 1 6 23 0% Ecrit Semestre 1 2h /20 Ecritouoral | 1hou 20 min Non
c 7
<q UE9 | 6vvvNosu Qualité, sécurité, RSE ";E":V GI':““’ZS'/ P, VE, CMV Semestre 2 6 ET+CT o Ecrit Semestre 2 2h /20 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
L ichaél Jour
E s 6VVVNOEX1 Projet-étude de cas 15 o 0% oral Semestre 2 20 min /20
S 6VVVNO9EX2 Qualité, sécurité, RSE 45 ET 0% Ecrit Semestre 2 2h /20 Ecritouoral | 1hou 20 min Non
UE10 | 6VWWN10U Microbiologie du vin Ma”"aLBE'V/P“”Ck OP, VE Semestre 2 3 T 0% Ecrit Semestre 2 2h /20 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
ucas
BCC3 : Mettr en ceuvre une communication spécialisée pour le transfert des connaissance (RNCP36099BC03)
ver F— Recherche bibliographique et conception de projetde | Gregory Gambetta/ Op,VE, cMv Semestre 1 et 2 3 @ 100% Eert, rapport, oral Semestre 1 et2 0 soutenance (écrit| o Non
recherche ou de R&D Michaél Jourdes oral)
BCC4 : Contribuer a la transformation en contexte professionnel (RNCP36099BC04)
‘Amélie Rabot/ Michaé!
UE19 6VVVN19U  |Stage dinitiation a la recherche et au monde de I'entreprise| " J:H:LE/S ichae! OP, VE Semestre 2 9 | cr 0% Soutenance (écrit-oral) Semestre 2 20 min /20 Soutenance 20 min | Non
6 BCC 5 : Conseiller les professionnels de la filiére viti-vinicole (RNCP360999BC05)
P
B R UE1L | 6VWWNI1U Identité chimique et sensorielle du vin Michaél Jourdes op, VE Semestre 2 3 ET+CT o Ecrit Semestre 2 2h /20 Ecritouoral | 1hou 20 min Non
E
co ¢ BVVVNI11EX1 Projet-étude de cas 0,75 cr 0% Ecrit Semestre 2 /20
CF
T 6VVVN11EX2 Identité chimique et sensoriel du vin 2,25 23 0% Ecrit Semestre 2 2h /20 Ecritouoral | 1hou 20 min Non
S
UE12 | 6VWWN12U Fonctionnement de la vigne Amélie Rabot op, VE Semestre 2 3 ET 0% Ecrit Semestre 2 2h /20 Ecritouoral | 1hou 20 min Non
selon les modalités des UE
BCC OUVERTURE L N oral ou document
BCC OUVERTURE OP, VE, CMV, VWM Semestre 1 et 2 6 cr 0% choisies + soutenance finale Semestre 2 10min /20 de synthian 10 min
orale

CC: contréle continu

Cci : contréle continu intégral
ET : Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)
CT : contrdle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)

Les examens se dérouleront conformément aux dispositions suivantes :
- le code de I'éducation en son article L613-1 L712-6-1
- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024
- la charte des études 2026/2027 pour 'ensemble des formations dispensées a I'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours Enologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des vins (CMV) et le parcours Wine and winery management (VWM)
Le master est validé dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.
Chagque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.
Il n’y a pas de compensation possible entre les UE.




Adopté par le Conseil de I'ISVV le 19/06/2026

ISVV , oo ST de contréle des i et des é : code étape : 6VMCM4 version 200
INSTITUT DES SCIENCES n | VEFS | Te Master Science de la vigne et du vin
DE LA VIGNE ET DU VIN de i i
RDEAUX AQUITAINI BORDEAUX parcours Commerce et Marketing des Vins (CMV) code diplome : MSVVN2 version 103
RNCP36099
1lére année - 60 ECTS
2026/2027
Session unique ou premiére Seconde session Seuil compens.
Codes Responsables / Crédits Modalité % ou baréme Durée
UE Eléments / Unités d’enseignement P Parcours Période d'enseignement Coeff ) . " . Nature Epreuves Période évaluation | Durée épreuves Baréme Nature Epreuves [
Epreuves Intervenants ECTS d'évaluation contréle continu épreuves
BCC 1 / mettre en ceuvre les usages avancés et spécialisés des outils numériques (RNCP 36099BC01)
UE3 | 6VVVNO3U | Vine and wine data analysis and visualization Gregory Gambetta OP, VE, CMV, VWM Semestre 1 ‘ 3 | 3 I cr 0% Ecrit Semestre 1 | 2h ‘ /20 Ecrit ou oral l 2h ou 20 min Non
BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs hautement spécialisés (RNCP 36099BC02)
UE2 | sVVVNO2U Basics in wine estate management Claire Lamoureux OP, VE, CMV, VWM Semestre 2 3 3 cal 100% Ecrits Semestre 2 /20 Ecritouoral | 2hou20 min Non
5 UE4 | 6VVVNO4U Filiére viti-vinicole: du territoire au produit Amélie Rabot OP, VE, CMV, VWM Semestre 1 6 6 el 100% Ecrit+oral Semestre 1 20 min /20 Ecritouoral | 2h ou20 min Non
3 UEs | 6VVVNOSU International wine markets Jean Marie Cardebat OP, VE, CMV Semestre 1 3 3 cal 100% Rapport+oral Semestre 1 120 Non
C
6 UE7 BVVVNO7U Région, structuration et organisation viti-vinicole Amélie Rabot OP, VE, CMV/ Semestre 1 6 6 ET+CT 0% Semestre 1 Non
S E BVVVNOZEXL Projet 15 cT 0% Ecrit+oral Semestre 1 20 min /20 oral 20 min
o
G C 6VVVNO7EX2 Région, structuration et organisation viti-vinicole 45 €T 0% Ecrit Semestre 1 2h /20 Ecritouoral | 1hou20 min
T
L 5 UES | 6VvVNosU Du raisin au vin Michaél Jourdes OP, VE, CMV Semestre 1 6 6 €T 0% Ecrit Semestre 1 2h /20 Ecritouoral | 1hou20 min Non
E o Rémy Ghidossi/ ) -
s UE9 6VVVNOSU Qualité, sécurité, RSE Michaél Jourdes OP, VE, CMV/ Semestre 2 6 6 ET+CT 0% Ecrit Semestre 2 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non
6VVVNO9EXL Projet-tude de cas 15 cr 0% oral Semestre 2 20min /20
6VVVNO9EX2 Qualité, sécurité, RSE 45 €T 0% Ecrit Semestre 2 2h /20 Ecritouoral | 1hou20 min Non
BCC3 : Mettr en ceuvre une communication spécialisée pour le transfert des connaissance (RNCP36099BC03)
et | evwwnory | Recherche bibliographique et conception de projet de | Gregory Gambetta/ O, VE, CMV Semestre 1t 2 3 3 - 100% Earit, rapport, oral Semestre 1 et 2 20 soutenance (écrit-| Non
recherche ou de R&D Michaél Jourdes oral)
B BCC7 : Concevoir des stratégies en marketing et en i des vins (RNCI 7)
1
8 UE22 [6VCM22U  |serious Game Optigest oMV Semestre 1 3 3 cal 100% Quizz, missions Semestre 1 ? /20 Non
¢ h
UE23 [6VCM23U  |Marketing fondamental 1sabelle Chety oMy Semestre 1 3 3 cr 0% oral Semestre 1 20 min /20 crit ou oral fn :’“tz‘: Non
E inu
P
a c UE24 [6VCM24U  |Négociation commerciale Olivier Gailly v Semestre 1 3 3 cr 0% Projet Semestre 1 /20 Ecritouoral | 2hou30 min Non
T
[0} . UE25 |6VCM25U Stratégie d'entreprise viticole : principes Frangois Cocula oV Semestre 2 3 3 cal 100%. cas pratiques, rapport de stage Semestre 2 /20
F pya— —
UE26 |evempey | Etudes demarché (arrét dela mututalisation avec le M1 Jean Philippe Galan v Semestre 2 6 6 cal 100% Ecrit ou projet Semestre 2 2h /20
BCC OUVERTURE BCC OUVERTURE 0P, VE, CMV, VWM Semestre 1 et 2 6 6 T 0% selon les modalités des UE choisies + Semestre 2 10min /20 oral ou document| 5 iy
soutenance finale orale de synthese

Les examens se dérouleront conformément aux dispositions suivantes :

- le code de I'éducation en son article L613-1 L712-6-1

- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024

- la charte des études 2026/2027 pour I'ensemble des formations dispensées a I'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours Enologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des vins (CMV) et le parcours Wine and winery management (VWM)
Le master est validé dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.

Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.

Il n’y a pas de compensation possible entre les UE.

CC: contrdle continu

Cci : contréle continu intégral

ET : Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)
CT : contréle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)




g | nsmirur

niversité

DES SCIENCES

Modalités de contréle des connaissances et des compétences :

Master Science de la vigne et du vin

parcours Vineyard and Winery management (VWM)

Adopté par le Conseil de I'ISVV le 19/06/2026
code étape : 6VMVW4 version 200

. DE LA VIGNE ET DU VIN de code dipléme : 6MSVVN2 version 104
a UX AQH 1 BORDEAUX RNCP36099
1ére année - 60 ECTS
2026/2027
Session unique ou premiére Seconde session Seuil compens.
Codes Elément " ’ R bl Périod Crédit: Modalité % ou bara Duré
UE odes Eléments / Unités d’enseignement esponsables / Parcours . ,"o e redits Coeff L oda I, m: ar mle Nature Epreuves Période évaluation | Durée épreuves Baréme Nature Epreuves . uree
Epreuves Intervenants d'enseignement ECTS d'évaluation contréle continu épreuves
BCC 1 / mettre en ceuvre les usages avancés et spécialisés des outils numériques (RNCP 36099BC01)
UE3 6VVVNO3U Vine and wine data analysis and visualization Gregory Gambetta OP, VE, CMV, VWM Semestre 1 3 3 cr 0% Ecrit Semestre 1 I 2h /20 Ecrit ou oral | 2h ou 20 min | Non
B
BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs hautement spécialisés (RNCP 36099BC02)
2
¢ 6 UE2 6VVVNO2U Basics in wine estate management Claire Lamoureux OP, VE, CMV, VWM Semestre 2 3 3 cal 100% Ecrits Semestre 2 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min Non
s UE4 6VVVNOAU Filiere viti-vinicole: du territoire au produit Amélie Rabot OP, VE, CMV, VWM Semestre 1 6 6 cal 100% Ecrit+oral Semestre 1 20 min /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min Non
E
o c UES  |6VVWO5U Wines & Spirits : International Markets & Clusters Alfredo Coelho VWM Semestre 1 3 3 cal 100% Rapport+oral Semestre 1 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min Non
C
L T BCC3 : Mettr en ceuvre une communication spécialisée pour le transfert des connaissance (RNCP36099BC03)
S
G Gambett: t écrit-
E UE1 |svvw01u lB'\h\iographic Research, Synthesis, and Presentation l regory Gambetta/ WM | Semestre 1 et 2 3 3 ccl 100% Ecrit, rapport, oral | Semestre 1 et 2 I /20 soutenance (écri 15 min I Non
s Michaél Jourdes oral)
BCC4 : Contribuer a la transformation en contexte professionnel (RNCP36099BC04)
UE 47 |6\/VW46U Practical Internship - Part1 l Gregory Gambetta VWM | Printemps 1 8 8 cr 0% Soutenance (&crit-oral) | Semestre 2 I 20 min I /20 oral | 20 min I Non
BCC7 : Concevoir des stratégies en marketing et en commercialisation des vins (RNCP36099BV07)
B
UE39 |6vvw38U Fundamentals of Viticulture and Enology Gregory Gambetta VWM Semestre 1 6 6 cal 100% Ecrits (rapport, quizz) Semestre 1 /20
C UE40 |6VVW39U Wine Policies and Fundamentals of Microeconomics Alfredo Coelho VWM Semestre 1 6 6 T 0% Rapport Semestre 1 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min Non
3 E UE41 |6VVWaoU :::‘:’S"a‘ vineyard practices and management at different | ;o Gambetta WM Semestre 2 3 3 cal 100% Rapport + take-home exam Semestre 2 /20
C
R o UE42 |6vvw4lu Enology and Winery Technology Guilherme Martins VWM Semestre 2 2 2 T 0% Ecrit (rapport) Semestre 2 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min Non
o Laura Farris, Greg i
. S UE45 |6vvwa44u Technical Audit Gambetta VWM Semestre 2 3 3 (o 0% Rapport et oral Semestre 2 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min Non
UE43 |6vvwa2u Marketing supply chain, distribution Claire Lamoureux VWM Semestre 2 3 3 cal 100% Ecrit+oral Semestre 2 /20
2
g UE44 |6VVW43U Cost and profitability Claire Lamoureux VWM Semestre 2 3 3 (o 0% Rapport Semestre 2 /20 Ecritouoral | 2h ou 20 min Non
UE46 |6VVW45U Financial management Claire Lamoureux VWM Semestre 2 2 2 cal 100% Oral + take-home exam Semestre 2 /20
selon les modalités des UE loud "
: oral ou documen :
BCC OUVERTURE BCC OUVERTURE OP, VE, CMV, VWM Semestre 1 et 2 6 6 cr 0% choisies + soutenance Semestre 2 10 min /20 ade Symh‘;s: 10 min
finale orale

Les examens se dérouleront conformément aux dispositions suivantes :
- le code de I'éducation en son article L613-1 L712-6-1
- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024

- la charte des études 2026/2027 pour I'ensemble des formations dispensées a I'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours CEnologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des vins (CMV) et le parcours Wine and winery management (VWM)
Le master est validé deés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par |'étudiant.
Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.
Il n’y a pas de compensation possible entre les UE.

CC: contréle continu

Cci : contréle continu intégral
ET : Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)
CT : contrdle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)




INSTITUT DES SCIENCES
DE LA VIGNE ET DU VIN
RDEAUX AQUITAIN

niversité
“BORDEAUX

parcours (Enologie Procédés (OP)

RNCP36099
2éme année - 60 ECTS

2026/2027

Modalités de contrdle des connaissances et des compétences
Master Science de la vigne et du vin

Adopté par le Conseil de I'ISVV le 19/06/2026

code étape : 6VMOPS version 300

code dipléme : 6MSVVN2 version 201

Session unique ou premiére

Seconde session

Seuil compens.

Codes Elément: U R bl Périod Crédit: % ou bare o ) - R Duré
yg |CodesElements Unités d’enseignement esponsables / Parcours | Periode et | Coeff ou bareme Nature Epreuves | Période évaluation | Durée épreuves Baréme Nature Epreuves | DoroC
/ Epreuves Intervenants d'enseignement ECTS contrble continu épreuves
B BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs h écialisés (RNCP 02)
c UE13 ‘ 6VVVNI3U  |Gestion des effluents viti-vinicoles Rémy Ghidossi oP, VE Semestre 3 3 3 2h /20 Ecritouoral | 1hou20 min Non
6
BCC4 : Contribuer a la transformation en professil | (RNCP 04)
S
5 E UE6 6VVVNOBU |Leadership et Management d'équipe Frangois Cocula OP, VE, CMV Semestre 3 3 3 Semestre 3 Non
c Céline Cholet / Michaél
c o UE20 | 6VVVN20U |Réalisation d'un projet recherche et/ou développement cline J(::de/s ichae OP, VE Semestre 4 30 30 Semestre 4
L
a S 6VVVN20EXT Rapport 15 Ecrit Semestre 4 /20 Ecrit /20 Non
S 6VVVN20EX2 Soutenance 15 Soutenance Semestre 4 30 min /20 Soutenance 20 min non
B P E |BCC6 : Conduire une production et une recherche finali dans le di i iti-vinicole (RNCI 06)
R1cC ] ] . ) Michaél Jourdes / - - -
c 08 T | VEV | evornu Evolution, conservation et stabilisation du vin CadliaNion op Semestre 3 9 9 CC+ET 25% Ecrit, CRTP Semestre 3 2h /20 Ecritouoral | 1hou20 min Non
udia Nioi
C
F S | UE18 | 6VOPNISU [Recherche etinnovation en cenologie Michaél Jourdes op Semestre 3 9 9 CC+ET 25% Ecrit, oral, CR TP Semestre 3 2h /21 Ecritouoral | 1h ou20 min Non
BCC OUVERTURE BCC OUVERTURE OP, VE Semestre 3 6 6 cr 0% Doc de synthése Semestre 4 /20 oralou d":“'"e'“ 10 min
ecri

Les examens se dérouleront conformément aux dispositions suivantes :
- le code de I'éducation en son article L613-1 L712-6-1
- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024

- la charte des études 2026/2027 pour I'ensemble des formations dispensées a I'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours (Enologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des vins (CMV) et le parcours Wine and winery management (VWM)
Le master est validé dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.
Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.
Il n’y a pas de compensation possible entre les UE.

CC: contrdle continu

Cci : contréle

continu intégral

ET : Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)

C

Q

: controle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)




Adopté par le Conseil de I'SVV le 19/06/2026
Modalités de contréle des connaissances et des compétences : code étape : 6VMVES version 300

. o
NCES n lvers I te Master Science de la vigne et du vin

&y | msmiTuT oes

& K?E‘L.!‘\ \_ameus_:er. DU "uw de B D R D EAUX parcours Viticulture Environnement (VE) code diplome : 6MSVVN2 version 202
RNCP36099
2éme année - 60 ECTS
2026/2027
Session unique ou premiére Seconde session Seuil compens.
Codes Eléments P . Responsables / Période Crédits Modalité % ou baréme Période . Durée
UE Unités d’enseignement Parcours . N Coeff e ) " ) Nature Epreuves . ) Durée épreuves Baréme Nature Epreuves .
/ Epreuves Intervenants d'enseignement ECTS d'évaluation contrdle continu évaluation épreuves
B BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs écialisés (RNCP 02)
c 3 UE13 ‘ 6VVVNI3U |Gestion des effluents viti Rémy Ghidossi OP, VE Semestre 3 ‘ 3 ‘ 3 CC+ET 25% Ecrit, oral, CR TP ’ Semestre 3 | 2h ’ /20 Ecritouoral | 1hou 20 min Non
6
BCC4 : Contribuer a la transformation en professi | (RNCP: 04)
S
o E UE6 6VVVNOSU  |Leadership et Management d'équipe Frangois Cocula OP, VE, CMV Semestre 3 3 3 cal 100% acm Semestre 3
C ym "
C o UE20 | 6VWWN20U |Réalisation d'un projet recherche et/ou développement |1 Tj::::SM'C"ael oP, VE Semestre 4 30 30 cr 0% Semestre 4
L
E S 6VVVN20U EX1 Rapport 15 Ecrit Semestre 4 /20 Ecrit /20 Non
S 6VVVN20U EX2 Soutenance 15 Soutenance Semestre 4 30 min /20 Soutenance 30 min non
BCC6 : Conduire une production et une recherche finalisée dans le domaine viti-vinicole (RNCP36099BC06)
P E
B R 1 cC | Ve 6VEVN14U  |Conception du vignoble Laurence Geny VE Semestre 3 5 5 cal 100% Ecrit, CR Semestre 3 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
C
c 08 T 4eys 6VEVN1SU  |Conduite du vignoble Amélie Rabot VE Semestre 3 8 8 cal 100% Ecrit, CR Semestre 3 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
F S
UE16 6VEVN16U  [Suivi du vignoble Sabine Guillaumie VE Semestre 3 5 5 ET 0% Ecrit Semestre 3 2h /20 Ecritouoral | 1h ou 20 min Non
| BCC OUVERTURE I BCC OUVERTURE OP, VE Semestre 3 ‘ 6 ‘ 6 | cr 0% Doc de synthése | Semestre 4 | ‘ /20 oral °“:c::“"‘e"‘ 10 min I Non

Les examens se dérouleront conformément aux dispositions suivantes :

- le code de I'éducation en son article L613-1 L712-6-1

- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024

- la charte des études 2026/2027 pour I'ensemble des formations dispensées a I'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours (Enologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des vins (CMV) et le parcours Wine and winery management
(VWM)

Le master est validé dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.

Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.

Il n’y a pas de compensation possible entre les UE.

CC: contrdle continu

Cci : contrdle continu intégral

ET : Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)
CT : controdle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)




DES SCIENCES

niversité

Modalités de contrdle des connaissances et des compétences :
Master Science de la vigne et du vin
parcours Commerce et Marketing des Vins (CMV)

Adopté par le conseil de IAE du
Adopté par le conseil de collége DSPEG du

SNE ET DU VIN de B D R D E AUX Adopté par le Conseil de ISV le 19/06/2026
RNCP36099
2éme année - 60 ECTS code étape : 6VMCMS version 500
2026/2027 code diplome : 6MSVVN2 version 203
Session unique ou premiére Seconde session Seuil compens.
Période Crédits Modalité % oubaréme Période Durée Nature Durée
UE Code IAE Unités d’enseignement Parcours | ., Coeff N ) contréle |Nature Epreuves| " . Baréme .
d'enseignement d'évaluation i évaluation épreuves Epreuves épreuves
BCC4 : Contribuer a la transformation en pr (RNCP36099BC04)
UEG SGusoppy | Leadership et Management des équipes | o \e | semestre 3 3 15 ca 100% Semestre 3
commerciales
o
B b Rapport d'étude, de mission ou de
c, ! UE3S 5GVSOTIM recherche Il vV Semestre 4 6 3 cr 0% Semestre 4
G rapport. 2 ecrit Semestre 4
= soutenance 1 oral Semestre 4
s _a
E
o @ ¢ Mémoire de stage (6mois), mémoire
c T o UE37 5GVS0B1IM oI ou mémoire de recherche Il CcMV Semestre 4 15 75 CcT 0% Semestre 4
bl rapport ecrit Semestre 4
E r
3 o soutenance oral Semestre 4
s Rapport de
UE34 Stage - UE facultative CcMV Semestre 3 3 15 CcT 0% stage Semestre 3
Rapport de
UE36 Stage - UE facultative CMV Semestre 4 3 15 CT 0% stage Semestre 4
BCC9: Concevoir des stratégies en marketing et en ion des vins (RNCP36099BC07)
B
i o Semestre 3 cr Semestre 3
c UE27 5GVS9BIM | stratégie d'entreprise viticole : enjeux vV 6 3 0% Rapport Ecrit ou oral | 1h ou 20 min Non
) Semestre 3 cr
UE28 5GVS9BAM Marketing des vins vV 6 3 0% Rapport Semestre 3 Ecrit ou oral_|1h ou 20 min Non
P Management de la chaine logistique Semestre 3 o
R UE29 5GVS9BBM viticole vV 3 15 0% Rapport Semestre 3 Ecrit ou oral | 1h ou 20 min Non
) Management des implantation & cl
F UE 30 5GVS9BCM l'nternational camv Semestre 3 3 15 100% Semestre 3
o ) cal
3 UE3L 5GVS9BEM | Marketing digital et e-commerce du vin camv Semestre 3 3 15 100% Semestre 3
o X ccl
UE32 5GVS0BOM CRM et marketing direct comv Semestre 4 6 3 100% Semestre 4
E Management commercial et distribution c
¢ UE33 5GVS9BFM duvin comv Semestre 3 3 3 100% Semestre 3
T ) ccl
5 UE38 5GVSITOM International Wine Market Il comv Semestre 3 3 15 100% Semestre 3
UE 39 5GVS0B2M Méthodes et recherche CMV Semestre 4 3 1,5 o Rapport Semestre 4 Ecrit ou oral |1h ou 20 min Non
BCC OUVERTURE BCC OUVERTURE CMV,0P, VE | Semestre 3 6 6 0% boc de Printemps 2 /20 oral ou 10 min Non
synthese document ecrit

pas de seconde session sur les UE en 100% CC

Les examens se dérouleront conformément aux dispositions suivantes :
- le code de I'éducation en son article L613-1 L712-6-1
- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024
- la charte des études 2026/2027 pour I'ensemble des formations dispensées a I'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin
- le réglement des études et M3C IAE

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours Enologie et procédés (OP), le parcours Commerce et marketing des

vins (CMV) et le parcours Wine and winery management (VWM)

cC:
Cci:

CT:

contréle continu
contréle continu intégral
ET : Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)
contrdle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)




Adopté par le Conseil de I'ISVV le 19/06/2026

ISVV A i Modalités de contréle des connaissances et des compétences : code étape : 6VMVWS version 300
~ " . .
g | insirur oes sciences nIVE‘I'SITE Master Science de la vigne et du vin
OE LA VIGNE ET DU VIN de . .
R X AQH BO R D EAUX parcours Vineyard and Winery management (VWM) code diplome : GMSVVN2 version 204
RNCP36099
2éme année - 60 ECTS
2026/2027
Session unique ou premiére Seconde session Seuil compens.
BSA. Période Crédits Modalité % ou bareme Période Durée Durée
UE | és densei N
| Module Unités d’enseignement | Parcours ‘ drenseignement ECTS Coeff d'évaluation | contrdle continu Nature Epreuves évaluation épreuves Baréme Nature Epreuves épreuves
BCC 2/ Mobiliser et produire des savoirs | pécialisés (RNCP 02)
UE49 TU16 |World Viticulture VWM Semestre 3 3 3 ca 100% Rapport et oral Semestre 3 /20
B UE50 TU17 VWM Semestre 3 3 3 cT 0% ecrit Semestre 3 oral 20 min Non
c Specific Vinification and Aging /20
) 7 5 3 P
<, BCC4 / Contribuer a la transformation en contexte professionnel (RNCP36099BC04)
s UE6 Tu20 |Leadership and Project VWM Semestre 3 3 3 cal 100% écrit + oral + rapport| Semestre 3 /20 Ecritouoral  |1h ou 20 min Non
o E management
c
c = UE48 TU15 |First Year Internship-Part 2 VWM Semestre 3 4 4 CT 0% Semestre 3
L
ES Rapport 2 écrit Semestre 3 /20 Ecrit /20 Non
5 Soutenance 2 . Semestre 3 30 min /20 Soutenance 30 min non
UES4 T22  [Second Year Internship VWM Semestre 4 30 30 T 0% Semestre 4
Rapport 15 écrit /20 Ecrit /20 Non
Soutenance 15 soutenance 30 min /20 Soutenance 30 min non
. BCC 10- Vineyard & Winery Management
1
c ) .
c! UES1 TU18 |International Business & Semestre 3 3 3 cr 0% rapport oral 20 min Non
Development Strategies VWM Semestre 3 /20
E
P UE52 Tu19 . . Semestre 3 2 2 cal 100% écrit | t oral 20 min Non
R © Business Plan for Wine Estate VWM 00 ecrit+ oral +rapport| g - ostre 3 /20 '
@ " UES3 TU21 |Global Audit VWM Semestre 3 6 6 cr Semestre 3
£ S Rapport 3 écrit Semestre 3 /20 Ecrit /20 Non
Soutenance 3 soutenance Semestre 3 30 min /20 Soutenance 30 min non
BCC . "
TR BCC OUVERTURE vwm Semestre 3 6 6 cr 0% Oral Semestre 4 10 min /20 oral 10 min Non

Les examens se dérouleront conformément aux dispositions suivantes :

- le code de I’éducation en son article L613-1 L712-6-1

- la charte des examens votée en Conseil de la Formation et de la Vie Universitaire le 7 mars 2024

- la charte des études 2026/2027 pour I'ensemble des formations dispensées a I'Institut des Sciences de la Vigne et du Vin

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

Le master Science de la vigne et du vin est organisé sous la forme de 4 parcours différents, parcours Viticulture et environnement (VE), le parcours (Enologie et procédés (OP), le parcours Commerce et
marketing des vins (CMV) et le parcours Wine and winery management (VWM)

Le master est validé dés lors qu'une note moyenne au moins égale a 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par I'étudiant.

Chaque bloc de compétences est validé dés lors que I'étudiant obtient une note égale ou supérieure a 10 sur 20 pour chacune des unités d'enseignement constituant le bloc de compétences.

Il n’y a pas de compensation possible entre les UE.

CC : contréle continu

Cci : contréle continu intégral

ET : Examen terminal (pendant les sessions officielles d'examens terminaux)

CT : contrdle terminal (en dehors des sessions officielles d'examens terminaux)

4




Adopté par le Cons

e SV le 19/06/2026

£ ISVV nivers it é de controle des i : Code Etape : 6VMWN4 version 400
% ’. TUT DES SCIENCES “BORDEAUX Master WINTOUR Code Diplome : 6MSVVN1 version 104
- ’ ) ) 1lére année - 2e semestre - 30 ECTS
2026/2027
Session unique ou premiére Seconde session
Seul
% ou compens.
Codes Eléments o Responsables | ies Seminaire . baréme X Durée . Nature Durée
3 Unités d'enseignement coeff | cm ™ ™ |equiv. 0| Nature Epreuves terminales Bareme | Epreuves
/ Epreuves ECTS | Visites controle épreuves * épreuves
Intervenants terminales
continu
Management of wine tourism firms : [EclEne
UEL  [svMws11u g N Rouiai 3 1 40 1 0% Witten (écrit)| /20 Non
towards sustainable practices
1Hour
Epreuve |6VMWS11EX1 |Contrdle terminal WT3 05 written exam (Ecrit) 2h /20
il
Epreuve |6VMWBL1EX2 |Controle continu WT3 05 Class group work (Traval de
groupe)
Oral 20 min or
UE2  [6VMWB12U  |Digitalization in Winetourism N. Rouiai 6 1 s4 10 50% Witten (écrit)| /20 Non
1Hour
Epreuve [SVMWB12EX1 |Contrdle terminal WT4 05 20ral exams (Oral) 20 min 120
Epreuve |6VMWS12EX2 | Contréle continu WT4 05 Class group work (travail de
groupe)
Oral 20 min or
UES  [6VMWB03U |Aged and sweet wine production PLTeissedre | 6 1 20 10 6 2 50% Written (écrit)| /20 Non
1Hour
Epreuve |6VMWS03EX1 |Contrdle terminal WM 05 Written exam (Ecrit) 2h /20
3 |
Epreuve [6VMWSO03EX2 | Contréle continu WM 05 seneory anavsis 2h 120
(dégustations)
- P . Oral 20 min or
UEa ovmwsiay | Vine Typicalttes, Food Matchingand p ro co o 6 1 1 10 14 50% 2h /20 |Written (écrit) 120 Non
Service, Tasting
1Hour
Epreuve |6VMWS14EX1 |Contrdle terminal WA 05 Written exam (Ecrit) 2h /20
1 sensory analysis / Group
Epreuve |6VMWS14EX2 | Contréle continu WA 05 Project (Dégustation, / projet
de groupe)
 hertaalls Oral 20 min or
Ues  [vmwssy  |Wine Heritage llimarketand N. Rouiai 3 1 33 10 2 50% 2h /20 |Written (écrit) /20 Non
|wineculture
1Hour
Epreuve [6VMW815EX1 |Contréle terminal WM 0,5 ‘Written exam (Ecrit) 2h /20
Epreuve |6VMWS15EX2 | Controle continu WA 05 Class assignments / Group
Project (travail de groupe)
UEG  [6VMWBOSU |Frangais (Mise a niveau) 40 Non
L hi
UE7 6VMWS09U | Wine Tourism Internship. LIEEERY|| g a0 (D UEEE /20 |Oral 20 min /20 Non
N. Rouiai (Préparation au stage)
Chaque UE est acquise et capitalisable lorsque la moyenne des notes des matiéres quila composent, affectées de leurs coefficients, est égale ou supérieure 3 10/20.
Un semestre est valideé dés lors qu'une note moyenne au moins égale 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement
Iy a pas de compensation possible entre les 2 semestres de a formation.
La moyenne de Fannée est la moyenne des 2 semestres
Master WINTOUR Code Etape : 6VMWNS version 200
2éme année - 2e semestre - 30 ECTS Code Diplome : 6MSVVN1 version 204
2025/2026
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
. Sei Projet
Codes Eléments Responsables | ¢ s barime Durée Nature ourée | ™™ | preciser avecou
UE Unités d’enseignement Coeff | M | Sseminaire| T 1 |equiv. 10| ™ | Nature Epreuves terminales | Bareme | Eprewves | |
/ Epreuves ECTS contréle épreuves N épreuves sans soutenance
Intervenants terminales
continu
20 min 20 min
PL. Teissedre resentation Rapport resentation
UEL  [6VMWOO1U [UE Stage Semestre 10 WINTOUR I 30 1 40 Rapport + soutenance | Pe°™? /20 i Gl Non [Soutenance
N. Rouiai 20 min +Soutenance | 20min
quesions quesions




Adopté par le Conseil de I'SVV le 19/06/2026
n | ve I‘S . Té Modalités de contrdle des connaissances : Code étape : 6VUFOO version 200
INSTITUT DES SCIENCES i - Dipléme Universitaire d'immersion dans la filiere CEnologique Code Diplome : 6UIFOE1 version 200

BOROERLE fouTTATE “BORDEAUX 2026/2027

Session unique ou premiére Seconde session
% ou Seuil compens.
Codes Responsables / Equiv. bareme Nature Durée Nature Durée
Module Eléments / Unités d’enseignement P Coeff ™M T TP quiv. N Epreuves . Bareme Epreuves .
Intervenants ™ contrdle . épreuves N épreuves
Epreuves N terminales terminales
continu
Cas pratique

Module 1 6VFONOLM |Dipléme Universitaire d'immersion dans la filiere GEnologique | Sophie TEMPERE /20 Oralp q 30 min

Positionnement vis-a-vis d’un champ professionnel Etude de cas :
Epreuve 1 6VFONOIM PP 0% ** | 45 min ou 1h

RNCP29982BC04 oral ou Ecrit

De la vigne a la dégustation : connaissances de la filiére viti-
Epreuve2 | 6VFONO2M | ¢ 2 VM eust 100% /20

vinicole (épreuves écrites)

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel selon décision pédagogique.

Régles d’obtention du dipléme : Valider I'épreuve 1 et obtenir une note >= 10/20 a |'épreuve 2

La validité de chaque épreuve est de 2 ans (3 années universitaires de validité, sous réserve d'une modification du programme).
La validation du DUIO nécessitera de passer et valider les deux épreuves du Module 1.




}5§[UVT¥S SCIENCES n i Ve I.S it é

Adopté par le Conseil de I''SVV le 19/06/2026

LA R e do Modalités de contrdle des connaissances : Code Etape : 6VUTEO version 600
.’ BORDEAUX AQUITAINE BDRDEAUX - ~ . . . .
Dipléme Universitaire de Taille et Epamprage (DUTE) Code Dipléme : 6UTAEP1 version 200
2026/2027
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
Seuil Projet
9
’ B Af)u ) Nature i compens. L.
Codes Eléments S . Responsables / Crédits . baréeme [Nature Epreuves Durée . Durée Préciser avec ou
Module Unités d’enseignement Coeff (o7 TD TP Equiv. TD N . . Baréme Epreuves .
/ Epreuves Intervenants ECTS contrdle terminales épreuves ) épreuves sans soutenance
A terminales
continu
Module 1 6VTENO1IM Connaitre la vigne pour mieux la préserver - 1 40 0% Ecrit 1h /20 Oral 20 min
Module 2 6VTENO2M Comprendre la taille pour mieux I'exécuter - 1 40 0% /20 Oral 20 min
Ecrit écrit (50%) 30 min
Etude de cas oral (50%) 30 min
Module 3 6VTENO3M Tailler pour conserver la qualité du vignoble - 2 40 100% /20 Oral 20 min

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.
Nombre de sessions : 2 sessions
Régles d’obtention du dipldme : Obtenir une note >= 10/20 correspondant a la moyenne des trois modules. Les modules se compensent entre eux.




Adopté par le Cons

e SV le 19/06/2026

£ ISVV nivers it é de controle des i : Code Etape : 6VMWN4 version 400
% ’. TUT DES SCIENCES “BORDEAUX Master WINTOUR Code Diplome : 6MSVVN1 version 104
- ’ ) ) 1lére année - 2e semestre - 30 ECTS
2026/2027
Session unique ou premiére Seconde session
Seul
% ou compens.
Codes Eléments o Responsables | ies Seminaire . baréme X Durée . Nature Durée
3 Unités d'enseignement coeff | cm ™ ™ |equiv. 0| Nature Epreuves terminales Bareme | Epreuves
/ Epreuves ECTS | Visites controle épreuves * épreuves
Intervenants terminales
continu
Management of wine tourism firms : [EclEne
UEL  [svMws11u g N Rouiai 3 1 40 1 0% Witten (écrit)| /20 Non
towards sustainable practices
1Hour
Epreuve |6VMWS11EX1 |Contrdle terminal WT3 05 written exam (Ecrit) 2h /20
il
Epreuve |6VMWBL1EX2 |Controle continu WT3 05 Class group work (Traval de
groupe)
Oral 20 min or
UE2  [6VMWB12U  |Digitalization in Winetourism N. Rouiai 6 1 s4 10 50% Witten (écrit)| /20 Non
1Hour
Epreuve [SVMWB12EX1 |Contrdle terminal WT4 05 20ral exams (Oral) 20 min 120
Epreuve |6VMWS12EX2 | Contréle continu WT4 05 Class group work (travail de
groupe)
Oral 20 min or
UES  [6VMWB03U |Aged and sweet wine production PLTeissedre | 6 1 20 10 6 2 50% Written (écrit)| /20 Non
1Hour
Epreuve |6VMWS03EX1 |Contrdle terminal WM 05 Written exam (Ecrit) 2h /20
3 |
Epreuve [6VMWSO03EX2 | Contréle continu WM 05 seneory anavsis 2h 120
(dégustations)
- P . Oral 20 min or
UEa ovmwsiay | Vine Typicalttes, Food Matchingand p ro co o 6 1 1 10 14 50% 2h /20 |Written (écrit) 120 Non
Service, Tasting
1Hour
Epreuve |6VMWS14EX1 |Contrdle terminal WA 05 Written exam (Ecrit) 2h /20
1 sensory analysis / Group
Epreuve |6VMWS14EX2 | Contréle continu WA 05 Project (Dégustation, / projet
de groupe)
 hertaalls Oral 20 min or
Ues  [vmwssy  |Wine Heritage llimarketand N. Rouiai 3 1 33 10 2 50% 2h /20 |Written (écrit) /20 Non
|wineculture
1Hour
Epreuve [6VMW815EX1 |Contréle terminal WM 0,5 ‘Written exam (Ecrit) 2h /20
Epreuve |6VMWS15EX2 | Controle continu WA 05 Class assignments / Group
Project (travail de groupe)
UEG  [6VMWBOSU |Frangais (Mise a niveau) 40 Non
L hi
UE7 6VMWS09U | Wine Tourism Internship. LIEEERY|| g a0 (D UEEE /20 |Oral 20 min /20 Non
N. Rouiai (Préparation au stage)
Chaque UE est acquise et capitalisable lorsque la moyenne des notes des matiéres quila composent, affectées de leurs coefficients, est égale ou supérieure 3 10/20.
Un semestre est valideé dés lors qu'une note moyenne au moins égale 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement
Iy a pas de compensation possible entre les 2 semestres de a formation.
La moyenne de Fannée est la moyenne des 2 semestres
Master WINTOUR Code Etape : 6VMWNS version 200
2éme année - 2e semestre - 30 ECTS Code Diplome : 6MSVVN1 version 204
2025/2026
Stage
Session unique ou premiére Seconde session Mémoire
. Sei Projet
Codes Eléments Responsables | ¢ s barime Durée Nature ourée | ™™ | preciser avecou
UE Unités d’enseignement Coeff | M | Sseminaire| T 1 |equiv. 10| ™ | Nature Epreuves terminales | Bareme | Eprewves | |
/ Epreuves ECTS contréle épreuves N épreuves sans soutenance
Intervenants terminales
continu
20 min 20 min
PL. Teissedre resentation Rapport resentation
UEL  [6VMWOO1U [UE Stage Semestre 10 WINTOUR I 30 1 40 Rapport + soutenance | Pe°™? /20 i Gl Non [Soutenance
N. Rouiai 20 min +Soutenance | 20min
quesions quesions




